
Academicum Utbildning & Bemanning AB Oktober 2016

Höstens starter 
Under augusti och september har vi haft nya starter av 
Korta vägen på samtliga orter; Eskilstuna, Västerås, 
Uppsala, Solna och Nyköping. Nästa omgång blir i 
december/januari.   

Håll utkik på academicum.se/kortavagen  

Flipday-nytt! 
Pop Up Pitch 

Den 3 september tävlade 3 
uppstartsföretagare om 30 000 kr. 
På bilden ser vi segraren Josefin 
Liljeqvist  som utvecklar spårbara 
skor, d v s handtillverkade skor 
med skinn från kravcertrifierade 
gårdar. På varje sko finns en 
stämpel som kan kodas till den 
aktuella gården. De första 
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Politikerbesök 

I början av september var 
Anna Kinberg Batra på besök 
på Uppsala Universitet för att 
prata integration och fick 
bland annat träffa några av 
våra deltagare från Korta 
vägen.  

Integration i 
Nyköping 

Den 18 - 19 augusti hölls 
Forum Nyköping 2016 på  
Stora torget i Nyköping. 
Samhällsdebattörer, 
chefredaktörer, författare, 
forskare mfl. samlades för att 
samtala om integration och 
social sammanhållning.  

Academicum fanns på plats!  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provexemplaren är nu under tillverkning berättar Josefin. 

Webinarier 

En nyhet är också Flipdays webinarier. Det första 
webinariet ägde rum förra veckan och temat var 
investerares retorik.  Webinarierna sker lunchtid och kan 
med fördel följas på jobbet.  

För att delta gå in på: 

https://www.facebook.com/flipdayswe/?fref=ts  

Nytt kontor 

Vårt huvudkontor i Uppsala har flyttat och vi sitter 
numera på Västra Ågatan 12, längs med ån.  

Stora fina lokaler. Kom gärna förbi!  

(Obs! Postadressen är fortfarande Drottninggatan 4, 753 
10 Uppsala)                       
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Korta vägens 
receptsamling är klar!  

På vår hemsida academicum.se 
finns den att läsa men även att 
ladda ner. Här kommer ett 
smakprov:   

• 1 knippe persilja 

• 5-10 myntablad 

• 2 dl bulgur 

• 1 knippe romansallad 

• 2 gula lökar 

• 3 tomater 

• 1 citron 

• 1 tsk salt 

• 1/2 tsk vitpeppar 

• 2-5 msk olivolja 

Skölj persi l jan och ta bort 
stjälkarna, det är endast bladen 
som ska användas. Finhacka 
sedan persiljan. Hacka löken och 
blanda med persilja, salt, peppar 
o c h h a c k a d m y n t a . S k ö l j 
bulgurgrynen i kallt vatten och 
krama ur vattnet från grynen. 
Upprepa 2 – 3 gånger. Blanda 
bulgur med hackade tomater, saft 
från citronen och låt det stå och 
dra i ca 20 minuter. Blanda sedan 
ihop den hackade persiljan och 
b u l g u r- b l a n d n i n g e n . S kö l j 
romansalladen och lägg bladen 
p å e t t f a t , l ä g g s e d a n 
bulgursalladen ovanpå.  
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